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	6.1.1　采购食材应确定专人负责，预包装食品应做到从具有相应供货资质的生产经营单位采购。
	6.1.2　查验食品出厂检验合格证或者由供货商签字（盖章）的合格证明文件，索取并保留有供货者公章（或签字）的购物
	6.1.3　采购的食材应认真查验，不得采购超过保质期限、腐败变质、感官性状异常等法律法规明令禁止生产经营的食材。
	6.1.4　采购的食材应新鲜保质，不易于保存的食材应分餐采购或送货。
	6.1.5　不得采购、贮存、使用亚硝酸钠、亚硝酸钾等亚硝酸盐等国家明令禁止的或者高风险的食品原料及食品添加剂。

	6.2　食材贮存
	6.2.1　贮存食品原料的场所、设施应保持清洁，实行分类、分架、隔墙、离地存放。根据季节与天气状况等因素及时调整
	6.2.2　食材按照食品原料、半成品、成品分类存放，荤素、生熟不得混放，避免交叉污染。
	6.2.3　食材现场应有人员看管，贮存食品的场所严禁存放杀虫剂、杀鼠剂、醇基燃料等有毒、有害物品。容易变质的食品

	6.3　食材加工
	6.3.1　清洗切配
	6.3.1.1　动物类、植物类、水产类食品应分类清洗。冷冻食材应充分解冻。
	6.3.1.2　清洗蔬菜时，宜利用水洗、浸泡、开水焯等方式去除农药残留和杂质。
	6.3.1.3　在清洗过程中，应对食材进行再次检查，发现感官性状异常的食品原料，不得使用。
	6.3.1.4　洗好的食材及盛放的容器不得直接存放于地面，可采用简易备餐板、货架等，避免食材受到污染。
	6.3.1.5　食材分切时，应按照动物类、植物类、水产类进行分类使用砧板、刀具，或将器具充分清洗消毒后再分类使用，对

	6.3.2　热菜加工
	6.3.2.1　对热菜加工区域内的生熟盛放容器进行分类摆放，避免生熟容器混用，防止交叉污染。
	6.3.2.2　加工热菜前，应对食材、调味品等再次检查，对不符合要求的及时去除。
	6.3.2.3　加工热菜应烧熟煮透，加工时食物中心温度不低于70℃（尤其应注意易引起食物中毒的食品，例如：四季豆等）
	6.3.2.4　分菜前应仔细检查核对并确认盛放热菜菜盘的清洁和消毒。
	6.3.2.5　应注意控制缩短备餐时间。
	6.3.2.6　隔桌、隔夜的熟菜食用时应先检查未变质，再次彻底加热煮透。（宜配置非水银式中心温度计，高危易腐食品熟制

	6.3.3　冷菜加工
	6.3.3.1　现场制作冷菜应符合以下要求：
	6.3.3.2　外购冷菜应符合以下要求：


	6.4　餐饮具清洗消毒
	6.4.1　餐具、操作区域内使用的食品容器、用具应清洗消毒后使用，做到使用一次，清洗消毒一次。特别加强对海产品加
	6.4.2　消毒完毕的餐具等应立即做好保洁，防止二次污染。
	6.4.3　不具备餐饮具清洗消毒条件的应使用集中消毒餐饮具。集中消毒餐饮具应从合法有资质企业购进并记录购买信息。

	6.5　食品留样
	6.5.1　对就餐人数 100 人以上（含 100 人）的农村集体聚餐，应对每餐次的所有食品成品进行留样，有条件
	6.5.2　每餐每道菜的留样食物重量应不少于125克。留样食物存放在专用清洗消毒后的密闭容器内，按就餐日期分开并


	7　应急处置
	7.1　食物撤回
	7.1.1　在食物加工制作或备菜分菜环节发现可能存在潜在食品安全隐患时，应立即撤回即将上桌或已上桌的食物。
	7.1.2　对食物中存在的物理性、化学性危害或潜在危害的，应追溯危害的出现原因，查找可能受到影响的其他食物成品、
	7.1.3　对可能存在潜在危害但已经供就餐人员食用的食物，一经发现后采取有效措施及时阻止就餐人员继续食用，立即撤

	7.2　事故应急处置
	7.2.1　聚餐人员出现恶心、呕吐、腹痛、腹泻等疑似食品安全事件后，举办者立即护送患者就近到医院诊治，及时进行救
	7.2.2　举办者和承办者应当及时向所在地乡镇人民政府、街道办事处报告，不得瞒报、谎报、缓报，不得隐匿、伪造、毁
	7.2.3　停止使用并配合封存可疑的食品及其原料、工用具、设备设施和操作现场。
	7.2.4　保护现场，配合并接受相关部门的调查及处理。
	7.2.5　及时与患者家属联系，做好安抚、慰问等工作。


	A.1信息报告要求
	A.1.1　应在农村集体聚餐举办前1天，向农村集体聚餐操作地行政村（社区）信息员或相关人员进行报告。报告资料包括
	A.2 信息公示牌


	承办人姓名：
	住       址：
	联 系 电 话：
	市场监督部门电话：
	卫健部门电话：
	农村家庭宴席承办人食品安全承诺书
	为了保证农村家庭宴席食品安全，防止食物中毒、食源性疾病等食品安全事故的发生，确保就餐人员饮食安全，本
	1、自觉遵守《中华人民共和国食品安全法》以及地方各级政府对食品安全工作的相关规定，确保农村家庭宴席食
	2、严格按照《江苏省农村集体聚餐食品安全风险防控指导手册》的要求，做到加工操作场所环境卫生整洁，餐具
	3、食品原料采购严格按照食品采购索证的要求，向证照齐全且讲诚信的供货商购买，并认真做好索证、查验和登
	4、保证所有从业人员均持有效健康证明，并经食品安全知识培训合格。
	5、服从食品安全监管部门的管理，及时消除食品安全隐患，为就餐者提供优质服务。如有食品安全违法行为，或
	                     承诺人：
	                       年  月  日

